FICHE D’IDENTITE

Appellation : A.O.P. Alsace

Millésime : 2022

Cépage : Riesling

Contenance : 500 ml

Date de mise en bouteilles : 11/04/2023
Alcool : 12,1 % vol.

Sucre : 61,7 g/ L (doux)

Température de dégustation : 11 -12 °C

HISTOIRE DE LA CUVEE

Cuvée dexception issue de notre terroir
Hanenberg, sur la commune de Molsheim.

Les raisins ont été vendangés manuellement le
20/10/2022. Le mois d'octobre ensoleillé et le
brouillard matinal ont été propices a
I'élaboration de vendanges tardives : des raisins
surmuris dans lesquels les arbmes et le sucre se
concentrent avec le passerillage et le
champignon Botrytis Cinerea (pourriture
noble).

Un pressurage avec des montées lentes et
progressives en pression permet d'extraire la
quintescence de ces raisins.

Un élevage sur lies fines de plusieurs mois en
cuve inox et une maturation en bouteilles
pendant plusieurs années permettent de
présenter une cuvée a son apogée.
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COLLECTION VENDANGES TARDIVES

Surmaturation des raisins
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COMMENTAIRES
DE NOTRE OENOLOGUE

Ce vin se distingue par la concentration des
arémes citronnées et sur-mdris.

La fraicheur du Riesling accompagne la rondeur
de cette Vendange Tardive. Des notes de miel
d’acacia et de citrons confits.

Cette cuvée s’harmonise a merveille avec un foie
gras poélé ou avec une tarte au citron
meringuée.
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